REZULTATI
OCJENJIVANJA

Varazdin, 26.05.2021.
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OVAKO SU TEKLE PRIPREME...

Edukacija senzorskih ocjenitelja
Teorijski dio
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OCJENJIVANJE ZA 1ZLOZBU

KVARENJA

KAKVOCE

- AUTENTICNOST

- SENZORSKA




Peroksidni broj

Titracija otopinom

50 ml izoktana + octena N
natrijevog sulfata

Odvaga uzorka 5 g kiselina




Peroksidni broj - rezultati

Max Min
4,37 0,50

Maksimalna dopustena kolicina

Ostvareni bodovi

Prosjek
1,90

(NN 11/2019)

Max




Slobodne masne kiseline

100 ml dietileter + etanol (1:1) Titracija otopinom

Odvageiteeiic Indikator: tfimolftalein natrijevog hidroksida




Slobodne masne kiseline - rezultati

Max Min Prosjek
0,97 0,08 0,45

Maksimalna dopustena kolicina (NN 11/2019)

Ostvareni bodovi

Max




Filtracija pod
vakuumom kroz sinter
loncic

Odvaga uzorka 5 g 100 ml petroletera




Susenje na 105 °C




Netopljive necistoce- rezultati

Max Min Prosjek
0,08 <0,01 0,03

Maksimalna dopustena kolicina (NN 11/2019)

Ostvareni bodovi

Max




Netopljive necistoce- rezultati

Max Min Prosjek
0,08 <0,01

Maksimalna dopustena kolicina (NN 11/2019)

Ostvareni bodovi

Max | i | Prosjek




Autenticnost ulja
Sastav masnih kiselina

2 mlizooktana + 3-4 kapi ulja

100 yL KOH / MeOH — muckanje
100 L HCI + 2-3 kapi metiloranza




Autenticnost ulja
Sastav masnih kiselina




Autenticnost ulja
Sastav masnih kiselina

prema NN 11/2019
Udio pojedinih masnih kiselina (%):
C14:0 Miristinska ND -0,2
C16:0 Palmitinska 6-16
C16:1 Palmitoleinska NID)
C18:0 Stearinska 3-13

C18:3 Linolenska ND - 1,0
C20:0 Arahinska ND -1,0
C20:1 Eikosenska ND - 0,5
C22:0 Behenijska ND - 0,3




Autenticnost ulja
Sastav masnih kiselina

Primjer kromatograma masnih kiselina bucinog ulja kada udio
oleinske (C18:1) ilinolne (C18:2) odgovaraju prema N 11/19
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Autenticnost ulja
Sastav masnih kiselina

Primjer kromatograma masnih kiselina bucinog ulja kada udio oleinske
(C18:1) ilinolne (C18:2) ne odgovaraju prema N 11/19
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Sastav masnih kiselina - rezultati

Anomalije u sastavu linolne (C 18:1) i oleinske (C 18:2) uoCene kod 10,7 %
uzoraka.
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aale of harves! (days after september 57 )

Fig. 4 Corrclation of oleic and linoleic acid in relation to date of
harvest with confidence interval (95%)




Senzorsko ocjenjivanje

9 ocjenitelja
168 bucinih ulja

2 dana
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Rezultati senzorskog ocjenjivanja

Dodjeljeni bodovi

Parametar
Boja
Bistroca
Miris
Okus 10
UKUPNO 19,59

Prosjek




Ukupni rezultati ocjenjivanja

Dodjeljeni bodovi

BODOVI
Prosjek
Kemija 13,19/15
Senzorika 16,49/20
UKUPNO 29,68/35




DJEVICANSKA | HLADNO PRESANA

LLATO (32-35)
SREBRO (28,5 - 31,99)
BRONCA (26,5 - 28,49)

PRIZNANJE










